FORNO GIORGIONE

GR435 | GR635 | GRE35L | GR35 Forno gas monocamera

sovrapponibile

N° progetto CONTROLLO DIGITALE (D)

» Impostazione della temperatura in camera di

Articolo cottura

» Display di visualizzazione temperatura reale in C
camera di cottura

» Display di visualizzazione temperatura impostata
in camera di cottura

» Controllo di fiamma con interruttore di reset

» Timer fine cottura

CUPPONE

Quantita
(44

interruttore di reset

Approvazione Se il forno non si accende dopo tre tentativi,
il controllo fiamma va in blocco. La pressio-
ne del tasto RESET ripristina

le funzionalita ed il forno ritenta I'accensione

Data CUPPONE

DOTAZIONI STANDARD

Forno gas monocamera:

m camera in acciaio inox;

m altezza camera di185cm | 7.28 inch;

m sovrapponibile (massimo di 2 camere di cottura).

Porta:

m gpertura verso il basso assistita da molla a
compressione;

= vetro panoramico singolo;

m vetro temperato di protezione calore removibile;

m guarnizionivetro in alluminio;

m guarnizione tra porta e camera di cottura in calza inox.

llluminazione doppia in camera di cottura: a 12V con lampade
4

Massima temperatura di utilizzo:
m 450°C | 842°F

Piano di cottura in cordierite alogene (la sostituzione delle lampade viene effettuata rimuo-

vendo i vetri dei portalampade presenti in camera di cottura

Isolamento in lana minerale di roccia (spessore me-

Sfiato vapori di cottura: sempre aperto dio di Tl cm | 433 inch)

Termostato di sicurezza: spegne il forno in caso di su-

Facciata in acciaio inox e
peramento delle temperature limite

Gruppo comandi separato: evita il surriscaldamento
dei componenti elettrici, allungandone la durata nel
tempo

Ventola di raffreddamento quadro elettrico

ISACICH)

Schermo di protezione calore removibile sulla parte

Controllo elettronico della temperatura . .
superiore della facciata.

Controllo elettronico della fiamma

@

DOTAZIONI OPTIONAL

Supporto forno:

= ascelta, in base al numero di camere di cottura da sovrapporre
(N, 2);

= con ruote (RS) o senza ruote

Cappa senza aspiratore (NT)




PRODUTTIVITA
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& PIZZE CAPACITA DI COTTURA PIZZE ©, PRODUTTIVITA ORARIA
(VALIDA PER UNA CAMERA) (VALIDA PER UNA CAMERA)
@350 mm | @13.8in. 4 32
ORA43S @500 mm |@19.7 in. 1 8
@350 mm | @13.8in. 6 48
OR633 @500 mm | @19.71in. 2 16
@350 mm | 213.8in. 6 42
OR635L @500 mm | @19.7in. 2 14
GR935 @350 mm | P138in. 9 72
@500 mm |@19.71n. 4 32

DATI TECNICI FORNO E STAND

FORNO SINGOLO
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DIMENSIONI FORNO DIM. CAMERA | PESO DIM. PORTA
H L P PF LF1 LF2 PM* LC PC - HP HT1 HT2
537 mm | 176 kg :
crazs OO “Ain 2smm ssmm; Mémm - 32mm - 32mm . 488mm | 720mm | 720mm | 3881bs s
1074 mm i 482in. 6in. 439in. 12.30n. 12.310n. 192in. 28.3in. 28.3in. ;787
DOPPIO oRiht in 506in in in in in in in / § 7 m‘m
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CRE3E —O0 Zlin_ 1225mm 1644mm  472mm - 32mm - 32mm - 488mm | T20mm 1080 mm | 4828 bs -
popplo  1074Amm i 482in. | 647In. 58in. 123in. 123in. 192in. | 283in. i 425in. / 787 mm
423N, i Jdin.
SINGoLO ~ 5/mm 20kg | Sein. : 98in |
GR635L 2A1in. 11583 mm {1286mm | M4emm § 491mm § 491mm | 667mm | 1080 mm | 720 mm | 46310bs : P
DOPPIO 1074 mm : 623in. 506in. 439in. 19.3in. 19310n. 26.21in. 425in. 283in. / 787 mm
423i0n. i 3in.
SNGoLo | Smm Mk |
GR935 211in. £1583mm {1644 mm {1472 mm § 491mm | 491mm | 667 mm | 1080 mm 1080 mm | 59751bs :
boppio | 10%4MM i €23in. | 647in. | S8in. | 193in. i 193in. | 262in. | 425in. . 425in | 787 mm
423in. ¢ : 3in.

* PM= distanza morsettiera

DIMENSIONI STAND PESO*
HS HI LS LI PS Pl -

(] ] (] . i pm Hm

0H =®| 0O = 0 ™

GR435 1209 mm 923 mm 856 mm 570 mm 54 kg 46kg
i 4760 36310n. 33.71n. 24in. | 191bs 1014 lbs

GR635 - 1209 mm : 923mm { 24mm : 928mm | 65kg 57 kg
N0Omm : 700mm : 720mm : 320mm : 476in. : 363in. i 478in. : 365in. | 1433lbs 1257 Ibs

GRE35L 433in. & 276in. i 283in. © 126in. 11567 mm 1281mm § 856mm { 570mm | 62 kg S4kg
i 617in. i 504in. @ 337in. i 224in. |13671bs 119 Ibs

J— - 1567 mm  1281mm ©12l4mm  98mm | 76kg  69kg
: : : £ 617in. i 504in. ¢ 478in. i 365in. | 16761bs 15211bs

* Peso dello stand senza le ruote | Peso totale 4 ruote = 4 kg | 88 Ib



DISTANZE DI RISPETTO
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PREDISPOSIZIONI

\

©m ™ e

3x1 mm?
3 x AWG17

cavo non fornito

3 x 1 mm?(mod. EU)
Cavo di allacciamento (non fornito) 3 x AWG17 (mod. UL/CSA)
Spina (non fornita)

Morsetto equipotenziale spina non fornita

Presa di allacciamento

Tubo flessibile in acciaio inossidabile (non fornito)
m  dal/2"F (versioni EU)

s deltipo NGO - filettatura nazionale americana cilindrica @ el dh 1/2PE meh e

per scarichi del gas oppure NGS -filettatura nazionale
americana cilindrica per gas

valvola di chiusura non fornita

Valvola di chiusura dell’erogazione gas (non fornita)

Regolatore di pressione (solo mercato America/Canada,
modelli a gas metano o propano).



DATI ELETTRICI

MODELLO ALIMENTAZIONE ELETTRICA (V) PO('II;I\EAFI‘J)ZA TI(:?(;;\!; ' PROT QUQBEE) CLIENTE
w5 RSt = 150 W Sy
635 e o oo 150 W ES iy
oL ool oo 150 W ESg iy
035 | oot o 150 W ESg iy

*Attenzione: i valori indicati si riferiscono ad una camera del forno. | forni doppi hanno 2 ingressi e quindi 2 linee distinte.

DATI GAS
CONSUMO | CONSUMO | CONSUMO CONSUMO CONSUMO
MODELLO GASLIQUIDO | METANO METANO METANO METANO PORTATA
(G30) (G20) (G25) (G25.) (625.3) TERMICA
(kg/h) m3/h m¥/h m?/h m3/h
GR435/..-A5-CP
435 GRE35/ AGUS 118 1,58 1,84 1,84 1,80 15 kW - 51182,12 Btu/h
GR635/.-A5-CP
635 GRE35/ AG-US 1,45 195 221 221 216 18,5 kW - 63124,62 Btu/h
GR635L/.-A5-CP
6351 GREZEL1 AELS 1,45 195 221 221 216 18,5 kW - 63124,62 Btu/h
GR935/.-A5-CP
935 GR935/.-AG-US 193 259 3,01 2,76 3,01 245 KW - 8359747 Btu/h

SCARICO FUMI

Il forno & prowvisto di uno camino posto nella parte superiore.
Esso serve per I'evacuazione dei gas combusti e dei vapori provenienti dalla camera di cottura. Tali vapori, quelli che normalmente
escono dalla porta durante le fasi di lavoro e i gas combusti devono essere evacuati all'esterno in uno dei seguenti modi:

EVACUAZIONE NEL LOCALE
DI INSTALLAZIONE (TIPO A1)

CAPPA DEL FABBRICANTE

?

CAPPA ASPIRATA
DELL'UTILIZZATORE

A

1000mm
[39.4in]

¢ Iy

/ estrattore (non
fornito)

N

gj
2
500mm
[19.6in]

estrattore (non
fornito)

La canna fumaria di evacuazione deve essere ad uso esclusivo dell'apparecchiatura, rispettare le normative vigenti e avere un diame-
tro che consenta il passaggio di un tubo di evacuazione di g 200 mm [5.9 in.].
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